Opeisekarte

—h
\r_“'__, ,_"\__.*

Dienstag — Freitag: 11.30 — 14.00 und 17.30 — 20.30 Uhr
Samstag, Sonntag, Feiertag: 11.30 — 14 Uhr

gll”l @azue&sen (Beilagenportion)

Bratkartoffeln mit Speck

Oma’s Kartoffelsalat

Pommes frites

Gewirzte Kartoffelecken (Potato-wedges)
Spatzle

Reis

Mischgemise (Erbsen, Spargel, Karotten)
Sauerkraut

Aus dem Garten

Kleiner Beilagensalat
Grofer bunter Salatteller

SAus dem Suppentopf

Bayerische Leberspatzlesuppe
Selbstgemachte Pfannkuchensuppe

Kleinigkeiten

Pommes frites mit Ketchup
Spétzle mit Rahmsauce und Sahnehaubchen

Kleines Rahmschnitzel
Schnitzel natur in Rahmsauce mit Sahnehaubchen
dazu Spatzle und Mischgemise

Kleines Schweineschnitzel paniert
mit Pommes frites und kleinem Salat
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Haupigerichte

Beilagenanderung ist in unserem Hause jederzeit moéglich und kostenlos (Auswahl auf Seite 1)

Vegetarisches

Weihenstephaner Camembert gebacken
auf kleinem Salat, Preiselbeerbirne und Toast

Eierpfannkuchen
mit Marmelade (Wartezeit ca. 15 Minuten)

Eierpfannkuchen
mit Champignons in Butter gebraten (Wartezeit ca. 15 Minuten)

Aus dem Meer

Seelachsfilet paniert
dazu Oma’s Kartoffelsalat und kleiner Salatteller

Pute

Grofer bunter Salatteller mit Putenbruststreifen und Croutinos, dazu Toastbrot

Putenschnitzel natur
in ErdnuR3sauce mit gerdsteten Mandeln, Reis und Mischgemuse

“Vom Rind

Rumpsteak mit Krauterbutter
dazu gewdrzte Kartoffelecken und Mischgemiise

Sauerbraten nach Art des Hauses
dazu Spatzle und kleiner Salatteller

Aus dem “Wald

Dammbhirschbraten (aus heimischen Gehegen)
in Wacholderrahmsauce, dazu Spatzle und Preiselbeerbirne
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Vom Schwein
Bayrische Schmankerl:

abgerotsteter Leberkas mit Ei
dazu Oma’s Kartoffelsalat oder Bratkartoffeln mit Speckwiirferl

Zwei handgeformte Fleischpflanzerl
in Bratensauce mit Oma’s Kartoffelsalat und kleinem Salatteller

Milzwurst paniert
in Bratensauce mit Oma’s Kartoffelsalat und kleinem Salatteller
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Ochnitzelspezialitéten:

Schweineschnitzel paniert
mit Pommes frites und kleinem Salatteller

Rahmschnitzel
in Weinrahmsauce und Sahnehdubchen, dazu Spatzle und kleiner Salatteller

Jagerschnitzel
mit Champignons in Butter und Petersilie, dazu Spatzle und kleiner Salatteller

Zwiebelrostbraten (vom Schwein)
mit frisch gertsteten Zwiebeln, gewlrzten Kartoffelecken und Mischgemise
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Medallion Hawaii 12,00 €
Drei kleine Medallions vom Schwein mit Preiselbeer-Ananas, Reis und Mischgemiise

Grillteller 12,00 €
Verschiedene kleine Spezialitdten vom Grill, Pommes frites, Mischgemuise und Ananas

Champignonfilet 13,00 €
Drei kleine Filets vom Schwein, mit Champignons in Butter und Petersilie,
frisch gerdsteten Zwiebeln, Reis und Mischgemiise

Anderungen vorbehalten — Stand: November 2011



Brotzeiten

(gibt’s wahrend den gesamten Offnungszeiten)

Kalt

Leberkas mit Essiggurke und Brot

Prel3sack gemischt mit Brot
PreRsack gemischt sauer (im Essigsud und Zwiebeln) mit Brot

Bayerischer Wurstsalat mit Brot
In Scheiben geschnittene Regensburger mit Zwiebeln und Gurken im Essigsud

Schweizer Wurstsalat mit Brot

In Scheiben geschnittene Regensburger mit Emmentaler, Zwiebeln und Gurken
im Essigsud

Emmentaler (160g) mit Butter und Brot
Hausgemachte Opezialititen

Wacholdergerauchertes mit Essiggurke und Brot 5,00 €
2 Stick frankische Bratwirste auf Sauerkraut und Brot 5,50 €

Wir bemiihen uns, zu allen unseren Brotzeiten unser
hausgebackenes Gewlrzbrot zu servieren

Warm

2 Stuck Pfalzer mit Brot

3 Stuck Pfalzer auf Sauerkraut und Brot

2 Stuck Currywuirste (Pfalzer) mit Pommes frites

2 Paar Wiener mit Brot

1 Weilwurst 1,80 € mit ofenfrischer Breze

Brot oder Semmel
Ofenfrische Breze
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Kuchen auf Anfrage
Gemischtes Eis (3 Kugeln) mit Sahne 3,20€
Eiscafe mit Sahne 3,70 €
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Qeirarz

SAus dem “Weibenstephaner Sudbaus
Vom Fap:

,Original“ FaBbier hell 0,51
Stammw. 11,8 vol.%, Alk. 5,1 vol.% - Hell, bayrisch mild, feinwirzig

»Edel-Pils* 0,41
Stammw. 12 vol.%, Alk. 5 vol.% - Feinherb, mild im Geschmack, hopfenblumig

,HefeweiRbier“ hell 0,51
Stammw. 12,7 vol.%, Alk. 5,4 vol.% - Dauertrib, hefeblumig, erfrischend

Flaschenbiere:

»Tradition® Export dunkel 0,51
Stammw. 12,8 vol.%, Alk. 5,2 vol.% - Dunkel, malzaromatisch mit feinem Kérper

,Hefeweibier Dunkel“ 0,51
Stammw. 12,7 vol.%, Alk. 5,3 vol.% - Dauertriib, feinhefig, malzaromatisch

»Korbinian“ Doppelbock (Saisonbier, nur im Frihjahr) 0,51
Stammw. 18,3 vol.%, Alk. 7,4 vol.% - Dunkles Starkbier, kraftig, elegant

J.aﬁé; %’( L N

Fiir die Autofabrer

,»Original“ Hell - alkoholfrei 0,51
unter 0,5% vol. alc. - Hell, bayrisch mild, feinwirzig

HefeweilRbier - alkoholfrei 0,51
unter 0,5% vol. alc.

Hefeweil3bier ,,Leicht* 0,51
Stammw. 7,7 vol.%, Alk. 2,9 vol.% - 40% weniger Alkohol und Kalorien
als das normale HefeweiR3bier, durstléschend

Radler 051
Mischung aus dem Weihenstephaner ,Original“ Hell und Zitronenlimonade

Russ’ 0,51
Mischung aus dem Weihenstephaner Hefeweil3bier und Zitronenlimonade
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Opritzig

Glas Tafelwasser mit Kohlensaure
Glas Tafelwasser mit Kohlensaure
Glas stilles Mineralwasser
Zitronenlimonade

Fanta (Orangenlimonade)
Coca-Cola (mit Coffein und Farbstoff)
Coca-Cola Light (mit coffein und Farbstoff)
Spezi

Apfelsaft

Orangensaft

Traubensaft

Johannisbeersaft

Saftschorle (Apfel-/ Orangen-/ Trauben-/Johannisbeersaft)

Heisse Tassen

Tasse Kaffee

Portion Kaffee im Haferl

Haferl Cappuccino mit Milchschaum

Kleine Tasse Espresso

Haferl Tee (Schwarzer Tee, Frichtetee, Pfefferminztee)
Haferl heiRe Schokolade aus Milch mit Sahnehaubchen
Haferl Glihwein

Weine

WeilRwein:
»,GOcklinger Herrlich“ (Pfalz) - Muller Thurgau - trocken

Rotwein:
~ot. Magdalener® (Sudtirol) - mild, trocken
~Merlot* (Italien) — trocken

Weinschorle
(sauer oder suR)

Lur “Verdauung

Pircher’s Williamsbirne

Pircher’s Himbeergeist
Vogelbeerschnaps aus dem Holzfal
Asbach Uralt (Weinbrand)

Jagermeister

Anderungen vorbehalten — Stand: November 2011



