
Änderungen  vorbehalten – Stand: Januar 2023 

Speisekarte 
 

 
Dienstag – Donnerstag: 17.30 – 20.30 Uhr 

 

 
 
 

Aus dem Suppentopf 
Bayerische Leberspätzlesuppe 4,80 € 

Selbstgemachte Pfannkuchensuppe 4,80 € 

 
 

Vegetarisches 
Weihenstephaner Camembert gebacken  10,00 € 

auf kleinem Salat und Preiselbeerbirne 

 

Eierpfannkuchen mit Preiselbeer-Marmelade   9,00 € 

 

Eierpfannkuchen 12,00 € 

mit Champignons in Butter gebraten und kleinem Salat 

 
 

Aus dem Meer 
Seelachsfilet paniert (vom Köhler/Dorsch) 10,00 € 

dazu Oma´s Kartoffelsalat* und kleiner Salatteller 

 

 

Pute 
Bunter Salatteller mit Putenbruststreifen und Croutinos, dazu Toastbrot 12,00 € 

 

Putenschnitzel natur 16,00 € 

in Erdnußsauce mit gerösteten Mandeln, Reis und Gemüse (Erbsen & Karotten) 

 
 

Vom Rind  

Rumpsteak (ca. 200 g roh) mit Kräuterbutter        21,00 € 

dazu gewürzte Kartoffelecken und Gemüse (Erbsen & Karotten) 

 

Sauerbraten nach Art des Hauses                                                                                16,00 € 

dazu Spätzle und kleiner Salatteller 
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Vom Schwein 
 

Bayrische Schmankerl:  
 

Abgerösteter Leberkäs mit Ei  10,00 € 

dazu Oma´s Kartoffelsalat* oder Bratkartoffeln mit Speckwürferl 

 

Zwei handgeformte Fleischpflanzerl (würzig) 11,50 € 

auf Bratensauce mit Oma´s Kartoffelsalat* und kleinem Salatteller 

 

Milzwurst – zwei große panierte Scheiben 11,50 € 

in Bratensauce mit Oma´s Kartoffelsalat* und kleinem Salatteller 

   
* Unser täglich frisch gemachter Kartoffelsalat ist zeitweise schon ausverkauft. Wir können Ihnen 
stattdessen Bratkartoffeln mit Speck, oder Pommes frites servieren. 
 
 

 
 

 
 

Schnitzelspeziali täten:  
 
Schweineschnitzel paniert nach „Wiener Art“, mit Butterschmalz gebraten 12,00 € 

dazu Pommes frites und kleinem Salatteller 

 

Rahmschnitzel natur gebraten in Weinrahmsauce 12,50 € 

dazu Spätzle und kleiner Salatteller 

 

Jägerschnitzel natur gebraten mit Champignons in Butter und Petersilie 16,00 € 

dazu Bratensauce, Spätzle und kleiner Salatteller 

  

Zwiebelrost-Schnitzel natur mit frisch gerösteten Zwiebeln, 15,00 € 

Bratensauce, Potato Wedges und Gemüse (Erbsen & Karotten) 
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Für die Süssen 
 

kleine Portion warmer Apfelstrudel mit Vanilleeis und Sahne 6,00 € 

Gemischtes Eis (3 Kugeln) mit Sahne 4,80 € 

Eiscafe (3 Kugeln Eis) mit Sahne 6,00 € 

 

 
Brotzeiten 

Kalt 
 
Zwei Scheiben kalter Leberkäse mit Essiggurke und Brot 7 ,00 € 

Bayerischer Wurstsalat mit Brot 8,00 € 

In Scheiben klein geschnittener Leberkäse mit Zwiebeln und im Essigsud 

Schweizer Wurstsalat mit Brot 9,00 € 

In Scheiben klein geschnittener Leberkäse mit Käse, Zwiebeln im Essigsud 

Gemischter Käseteller (ca. 160g) mit Butter und Brot 8,00 € 

Wacholdergeräuchertes (ca. 160g) mit Essiggurke und Brot                       8,00 € 

Warm  

 
2 Paar Wiener mit Brot 7,00 € 

2 dicke Pfälzer* (gekocht), mit Brot 7,00 € 

2 dicke Pfälzer* (gekocht), auf Sauerkraut und Brot 9,00 € 

2 Stück Currywürste (Pfälzer frittiert) mit Pommes frites 9,00 € 

*enthält Nitritpökelsalz 

 

 

 

Alle unsere Speisen und Getränke können Spuren und Teile von 1-14 enthalten: 

1: Glutenhaltiges Getreide, namentlich Weizen (wie Dinkel & Khorasan-Weizen), Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel, Kamut, Emmer, Einkorn, 
Grünkern oder Hybridstämme davon, sowie daraus hergestellte Erzeugnisse / 2: Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse / 3: Eier 
aller Geflügel- und Vogelarten und daraus gewonnene Erzeugnisse / 4: Fisch aller Fischarten und daraus gewonnene Erzeugnisse / 5: 
Erdnüsse und daraus gewonnene Erzeugnisse / 6: Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse / 7: Milch aller Säugetiere und daraus 
gewonnene Erzeugnisse / 8: Schalenfrüchte, namentlich Mandeln, Haselnüsse, Walnüsse, Kaschunüsse, Pecannüsse, Paranüsse, 
Pistazien, Macadamia- oder Queenslandnüsse sowie daraus gewonnene Erzeugnisse / 9: Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse / 
10: Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse / 11: Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse / 12: Schwefeldioxid & Sulphite in 
Konzentrationen von mehr als 10 mg/kg oder 10 mg/l als insgesamt vorhandenes SO2, die für verzehrfertige oder gemäß den Anweisungen 
des Herstellers in den ursprünglichen Zustand zurückgeführte Erzeugnisse zu berechnen sind / 13: Lupinen und daraus gewonnene 
Erzeugnisse / 14: Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse 

 


