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Dienstag, Mittwoch, Donnerstag: 17.30 bis 20.30 Uhr

gllffl CDOZUQ&SQIZ (Beilagenportion)

Bratkartoffeln mit Speck

Oma’s Kartoffelsalat (Mittwochs und Donnerstags nach Verfligbarkeit)

Gewdrzte Kartoffelecken (Potato-wedges)
Pommes frites

Spatzle

Reis

Erbsen & Karotten

Sauerkraut

Aus dem Garten

Kleiner Beilagensalat
GroRer gemischter Salatteller

SAus dem Suppentopf

Bayerische Leberspatzlesuppe in Rinderbriihe
Selbstgemachte Pfannkuchensuppe in Rinderbriihe

Kleinigkeiten

Pommes frites mit Ketchup
Spatzle mit Rahmsauce

Kleines Rahmschnitzel

Schweineschnitzel natur in Rahmsauce, dazu Spatzle und Salat

Kleines Schweineschnitzel paniert nach ,,Wiener Art”

mit Pommes frites und kleinem Salat
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550 €

550 €
9,00 €

550 €
550 €

550 €
550 €

11,00 €

11,00 €



Haupigerichte

Beilagendnderung ist in unserem Hause jederzeit moglich (Auswahl auf Seite 1)

Vegetarisches

Dicker Eierpfannkuchen mit Preiselbeer-Marmelade 12,00 €
(erhéhte Wartezeit)

Weihenstephaner Camembert gebacken 14,00 €
auf kleinem Salat und Preiselbeerbirne

Dicker Eierpfannkuchen mit Champignons in Butter gebraten 15,00 €
und kleinem Salat (erhohte Wartezeit)

Aus dem Meer

Seelachsfilet paniert (vom Kdhler / Dorsch) 14,00 €
mit Pommes frites, kleinem Salat und Mayonnaise

oder Oma’s Kartoffelsalat und Salat (Mittwochs und Donnerstags nach Verfiigbarkeit)

Pute

Putenbruststreifen auf groBem Salatteller und Toastbrot 15,00 €
Putensteak natur gebraten in ErdnuRsauce mit gerosteten Mandeln 20,00 €

dazu Reis und Erbsen mit Karotten

“Vom Rind

Rumpsteak (ca. 200 g roh) aus der argentinischen Rinderlende mit Krauterbutter 25,00 €

dazu gewiirzte Kartoffelecken und Erbsen mit Karotten

Sauerbraten nach Art des Hauses
dazu Spatzle und kleiner Salatteller

20,00 €
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Vom Schwein
Bayrische Schmankerl:

Zwei Scheiben gebratener Leberkase mit Ei 12,00 €

dazu Bratkartoffeln mit Speck
oder Oma’s Kartoffelsalat und Salat (Mittwochs und Donnerstags nach Verfligbharkeit)

Milzwurst — zwei groRe panierte Scheiben in Bratensauce 14,00 €
dazu Pommes frites und kleiner Salat

oder Bratkartoffeln mit Speck und Salat

oder Oma’s Kartoffelsalat und Salat (Mittwochs und Donnerstags nach Verfiigbarkeit)

Zwei handgeformte Fleischpflanzerl (wirzig) in Bratensauce 16,00 €

dazu Pommes frites und kleiner Salat
oder Bratkartoffeln mit Speck und Salat

oder Oma’s Kartoffelsalat und Salat (Mittwochs und Donnerstags nach Verfligharkeit)
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Ochnitzelspezialititen:

Schweineschnitzel paniert nach ,,Wiener Art“, mit Butterschmalz gebraten 16,00 €
dazu Pommes frites und kleiner Salatteller

Rahmschnitzel natur gebraten in Rahmsauce 16,00 €
dazu Spatzle und kleiner Salatteller

Jagerschnitzel natur mit gebratenen Champignons in Butter und Petersilie 20,00 €
sowie Bratensauce, Spatzle und kleiner Salatteller

Zwiebelrost-Schnitzel natur mit frisch gerésteten Zwiebeln, 20,00 €
Bratensauce, gewlrzte Kartoffelecken und Erbsen mit Karotten
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PBrotzeiten

Kalt

Kleiner Beilagensalat 5,50
GroRer gemischter Salatteller 9,00
Zwei dicke Scheiben kalter Leberkdse mit Essiggurke und Brot 10,00
Bayerischer Wurstsalat mit Brot 10,00

In Scheiben klein geschnittener Leberkadse mit Zwiebeln im Essigsud

Schweizer Wurstsalat mit Brot 11,00
In Scheiben klein geschnittener Leberkadse mit Kase und Zwiebeln im Essigsud

Gemischter Kaseteller (ca. 140 g) mit Butter und Brot 10,00

Wacholdergeraduchertes* (ca. 140 g) mit Essiggurke und Brot 10,00

qUarm

2 dicke Pfalzer* (gekocht), mit Brot 10,00
2 dicke Pfalzer* (gekocht), auf Sauerkraut und Brot 11,00
2 Stuck Currywiirste (dicke Pfalzer* frittiert) mit Pommes frites und Ketchup 11,00
2 Paar Wiener* mit Brot 10,00
Ofenfrische Breze 2,00
Brot oder Semmel 1,00

*enthalt Nitritpokelsalz
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Fiir die Oilssen

kleine Portion warmer Apfelstrudel mit Vanilleeis und Sahne 8,00
Eiscafé (3 Kugeln Eis) mit Sahne 8,00
Sanfter Engel (Orangensaft mit 1 Kugel Vanilleeis und Sahne) 7,00
Eis ,,Cemissimo” (Vanille-, Schokolade-, Walnuss- oder Sahne-Fruchteis) 1 Kugel: 2,00

Dazu: Sahne | Schokosauce | Eierlikor | Honig | kandierte gehackte Mandeln je 1,00
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Getrénke

Aus dem “Weihenstephbaner Sudbaus

,Original” Fa3bier hell 0,51
Stammw. 11,8 vol.%, Alk. 5,1 vol.% - Hell, bayrisch mild, feinwirzig

,HefeweiBbier” hell (je nach Jahreszeit aus der Flasche oder dem FaR) 0,51
Stammw. 12,7 vol.%, Alk. 5,4 vol.% - Dauertriib, hefeblumig, erfrischend

»Edel-Pils” (Flasche) 0,41
Stammw. 12 vol.%, Alk. 5 vol.% - Feinherb, mild im Geschmack, hopfenblumig

»Tradition” Export dunkel (Flasche) 0,51
Stammw. 12,8 vol.%, Alk. 5,2 vol.% - Dunkel, malzaromatisch mit feinem Kérper

»HefeweiBbier Dunkel“ (Flasche) 0,51
Stammw. 12,7 vol.%, Alk. 5,3 vol.% - Dauertriib, feinhefig, malzaromatisch

TERIEY S SRy
© “"‘%’?. 237 U .%"‘ >

Fir die Autofabrer

,»Original“ Hell - alkoholfrei (Flasche) 0,51
unter 0,5% vol. alc. - Hell, bayrisch mild, feinwirzig

HefeweiBbier — alkoholfrei (Flasche) 0,51
unter 0,5% vol. alc.

Radler 0,51
Mischung aus hellem Bier und Zitronenlimonade

Russ’ 0,51
Mischung aus HefeweiRbier und Zitronenlimonade

4,20

4,20

4,20

4,20

4,20

4,20

4,20

4,20

4,20



Opritzig

Glas Tafelwasser mit Kohlensaure
Glas Tafelwasser mit Kohlensaure
Glas stilles Mineralwasser
Zitronenlimonade

Fanta (Orangenlimonade)
Coca-Cola (mit Coffein und Farbstoff)
Coca-Cola Light (mit coffein und Farbstoff)
Spezi (mit Coffein und Farbstoff)

Apfelsaft

Orangensaft

Johannisbeersaft

Saftschorle (Apfel-/ Orangen-/ Johannisbeersaft)

Heisse Tassen

Tasse Kaffee

Portion Kaffee im Haferl

Haferl Cappuccino mit Milchschaum

Kleine Tasse Espresso

Haferl Tee (Schwarzer Tee, Frichtetee, Pfefferminztee)
Haferl heile Schokolade aus Milch mit Sahnehaubchen

Weine

WeilRwein - trocken
Rotwein - trocken

Weinschorle
(sauer oder suf / rot oder weil3)

Lur “Verdauung

Pircher’s Williamsbirne 2cl 4,00 €
Pircher’s Himbeergeist 2cl 4,00 €
Jagermeister 2cl 4,00 €

Weitere Schnéapse auf Anfrage

0,251
0,401
0,251
0,251
0,251
0,251
0,331
0,401
0,251
0,251
0,251
0,401
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JACOBS DOUWE EGBERTS

0,251

0,251

0,251

2,00 €
3,30 €
2,00 €
3,30 €
3,30 €
3,30 €
4,00 €
4,00 €
3,30 €
3,30 €
3,30 €
4,00 €

3,50 €
4,00 €
4,00 €
3,50 €
3,50 €
4,00 €

7,00 €

7,00 €

5,00 €
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Gasthof Ochred/

Inh. Petra Lettenbauer
Acheringer Hauptstr. 34 « 85354 Achering b. Freising
Tel.: 08165/4598 « Fax: 0 81 65 /90 89 391
Email: info@gasthof-schredl.de « www.gasthof-schredl.de

O}frzwzgszez’ien:

Dienstag, Mittwoch, Donnerstag 17.30 — ca. 21.00 Uhr
(warme Kiiche bis 20.30 Uhr)
Ruhetage: Freitag bis Montag und Feiertage

Alle Preise incl. Mehrwertsteuer und Bedienung

Alle unsere Speisen und Getranke kdnnen Spuren und Teile von 1-14 enthalten:

1: Glutenhaltiges Getreide, namentlich Weizen (wie Dinkel & Khorasan-Weizen), Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel, Kamut,
Emmer, Einkorn, Griinkern oder Hybridstdmme davon, sowie daraus hergestellte Erzeugnisse / 2: Krebstiere und daraus
gewonnene Erzeugnisse / 3: Eier aller Gefliigel- und Vogelarten und daraus gewonnene Erzeugnisse / 4: Fisch aller
Fischarten und daraus gewonnene Erzeugnisse / 5: Erdnisse und daraus gewonnene Erzeugnisse / 6: Sojabohnen und
daraus gewonnene Erzeugnisse / 7: Milch aller Saugetiere und daraus gewonnene Erzeugnisse / 8: Schalenfriichte,
namentlich Mandeln, Haselnusse, Walnusse, Kaschuniisse, Pecannlsse, Paranlsse, Pistazien, Macadamia- oder
Queenslandniisse sowie daraus gewonnene Erzeugnisse / 9: Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse / 10: Senf und
daraus gewonnene Erzeugnisse / 11: Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse / 12: Schwefeldioxid & Sulphite
in Konzentrationen von mehr als 10 mg/kg oder 10 mg/l als insgesamt vorhandenes SO2, die fur verzehrfertige oder
gemanR den Anweisungen des Herstellers in den urspriinglichen Zustand zuriickgefiihrte Erzeugnisse zu berechnen sind
/ 13: Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse / 14: Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse. Genaue
Angaben erhalten Sie von unserem Personal.
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